
CARTA
FAST & GOOD
ENTREPÀ DE MOGOTE 12.00 € 
Porc, salsa verda picant, salsa vermella, salsa de pinya, mantega
d’avellanes, ceba Xnipec, coriandre
Cerdo, salsa verde picante, salsa roja, salsa de piña, mantequilla de avellanas, cebolla Xnipec, cilantro
Pork, spicy green sauce, red sauce, pineapple sauce, hazelnut butter, Xnipec onions, coriander
Porc, sauce verte picante, sauce rouge, sauce à l’ananas, beurre noisette, oignons
Xnipec, coriandre

SMASH BURGER TACO 16.00 € 
Tortilla de blat de moro, vedella, ceba morada, coriandre, llima, salsa picant
d’alvocat, cheddar
Tortilla de maiz, ternera, cebolla morada, cilantro, lima, salsa picante de aguacate, cheddar
Corn tortilla, veal, red onion, coriander, lime, spicy avocado sauce, cheddar
Tortilla au maïs, veau, oignons rouges, coriandre, citron vert, sauce piquante à l'avocat, cheddar

HOT DOG MEXICÀ 10.00 € 
Pa brioix, salsitxa de frankfurt envoltada en bacó, puré d’alvocat, maionesa chipotle, 
ceba Xnipec, coriandre
Pan brioche, salsicha frankfurt envuelta en bacón, puré de aguacate, mayonesa chipotle, 
cebolla Xnipec, cilantro
Brioche bread, frankfurter with bacon, avocado purée, chipotle mayonnaise, Xnipec 
onions, coriander
Pain brioché, saucisse de Frankfurt enrobée au bacon, purée d’avocat, mayonnaise 
chipotle, oignons Xnipec, coriandre

ELS SABORS DEL MAR
TIRADITO DE ROCOTO 22.00 € 
Corbina, cogombre, tomàquet, alvocat, rocoto, quicos, coriandre, llet de tigre
Corvina, pepino, tomate, aguacate, rocoto, kikos, cilantro, leche de tigre
Meagre, cucumber, tomato, avocado, rocoto, roasted corn, coriander, leche de tigre
Maigre commun, concombre, tomate, avocat, rocoto, maïs grillé, coriandre, leche de tigre 

TONYINA TERIYAKI ESTIL DIDO’S 22.00 € 
Tonyina teriyaki, maionesa de raifort, Kimchee amb arròs de sushi 
Atún teriyaki, mayonesa de raifort, Kimchee con arroz de sushi
Tuna teriyaki, horseradish mayonnaise, Kimchee with sushi rice
Thon teriyaki, mayonnaise de raifort, Kimchee avec riz de sushi

DELICIA DE SALMÓ 16.00 € 
Salmó a la romana amb salsa tàrtara i patates fregides
Salmón a la romana con salsa tártara y patatas fritas
Salmon in batter with tartare sauce and french fries
Saumon à la romaine avec sauce tartare et pommes frites

LES AMANIDES
AMANIDA DE CÍTRICS 19.00 €
Taronja, aranja, suc d’oliva, chipotle, salsa cítrica
Naranja, pomelo, jugo de oliva, chipotle, salsa cítrica 
Orange, grapefruit, olive juice, chipotle, citric sauce
Orange, pamplemousse, jus d’olive, chipotle, sauce citrique

AMANIDA CÈSAR 20.00 €
Enciam amb pit de pollastre a baixa temperatura, pell cruixent,
escuma de parmesà, panko cèsar
Ensalada con pechuga de pollo a baja temperatura, piel crujiente, espuma
de parmesano, panko césar
Salad with slow-cooked chicken breast, crispy chicken skin, parmesano mousse, caesar 
panko
Salade avec blanc de poulet cuit à basse température, peau du
poulet croustillante, mousse de parmesan, panko césar
 

AMANIDA DE SALMÓ 21.00 €
Enciam, salmó marinat en remolatxa, vinagreta, nous
Ensalada, salmón marinado en remolacha, vinagreta, nueces
Salad, beetroot marinated salmon, vinaigrette, walnuts
Salade, saumon mariné à la betterave, vinaigrette, noix 



PASTA & PIZZA
SPAGHETTI O FUSILLI 16.00 € 
Pasta amb salsa de tomàquet i alfàbrega
Pasta con salsa de tomate y albahaca
Pasta with tomato and basil sauce
Pasta à la sauce tomate et au basilic

POMODORO E PASSIONE* 16.00 € 
Pizza Margarita
Pizza Margarita
Pizza Margarita
Pizza Margarita

AL JOSPER
DIDO’S BURGER 22.00 €
Hamburguesa de vedella, bacó, formatge, cogombre, maionesa de
Sriracha amb patates fregides i pebrots del Padró
Hamburguesa de ternera, bacón, queso, pepinillo, mayonesa de Sriracha
con patatas fritas y piminetos del Padrón
Veal burger, bacon and cheese, cucumber, sriracha mayonnaise with fries
and padron peppers
Burger de veau, bacon, fromage, concombre, mayonnaise sriracha avec frites
et poivrons de padrón

DIDO’S RIB 18.00 €
Costella de porc (barbacoa) amb puré de moniato 
Costilla de cerdo (barbacoa) con puré de boniato 
Pork rib (barbecue) with smashed sweet potatoes
Côte de porc (barbecue) et sa purée de patate douce

LES POSTRES
ESSÈNCIA MELBA 8.00 €
Préssec melba amb gelat de vainilla, ametlles, coulis de gerds i maduixa fresca
Melocotón melba con helado de vainilla, almendras, coulis de frambuesas y fresa fresca
Peach melba with vanilla ice cream, almonds, raspberry coulis & fresh strawberry
Pêche melba avec glace à la vanille, amandes, coulis de framboises et fraise fraîche

ALFAJOR FROZEN 7.50 €
Alfajor gelat de xocolata i sal 
Alfajor helado de chocolate y sal 
Iced Alfajor with chocolate & salt
Alfajor glacé au chocolat et sel

MIX D’ESTIU 7.50 €
Bol de fruita de temporada 
Bol de fruta de temporada 
Bowl of seasonal fruit
Bol de fruits de saison

FRANUI  8.00 €
Gerds banyats en xocolata 
Frambuesas bañadas en chocolate 
Chocolate-coated raspberries
Framboises enrobées de chocolat

GELATTO 6.00 €
Gelat casolà amb topping a triar  
Helado casero con topping a elegir 
Homemade ice cream with a choice of toppings
Glace maison avec garnitures au choix

Plats disponibles sense gluten. Si us plau, consulteu amb el nostre personal. / Platos disponibles sin gluten. Consultar, por favor,
con nuestro personal. / These dishes are available gluten-free. Please consult our staff. / Ces plats sont disponibles sans gluten.
Veuillez, s'il-vous plaît, consulter notre personnel.

All
Garlic

Sulfits
Sulphite

Picant
Spicy

Mostassa
Mustard

Peix
Fish

Ou
Eggs

Fruits secs
Dried nuts

Lactosa
Lactose

Soja
Soy

Gluten
Gluten

Crustacis
Crustáceos

Tramús
Lupin beans

Api 
Celery

Mol·luscos
Clams

Cacauets
Peanuts

Sèsam
Sesame

Tenim opcions per a dietes amb restriccions alimentàries, però en cap cas podem garantir la contaminació creuada en l'elaboració dels 
nostres plats. / Tenemos opciones para dietas con restricciones alimentarias, pero en ningún caso podemos garantizar la contaminación 
cruzada en la elaboración de nuestros platos. / We offer options for restrictive diets, but we cannot guarantee cross-contamination in the 
preparation of our dishes. / Nous proposons des options pour les régimes alimentaires restrictifs, mais nous ne pouvons en aucun cas garantir 
la contamination croisée lors de la préparation de nos plats.

*Sup. ou, bolets, pernil ibèric, sobrassada, pernil dolç, ceba.  / *Sup. huevo, setas, jamón ibérico, 
sobrasada, jamón dulce, cebolla. / *Extra: egg, mushrooms, iberian ham, sobrassada, cooked ham, 
onion. / *Extra: oeuf, champignons, jambon ibérique, soubressade, jambon blanc, oignons.

2.50 € / u.



Vodka, suc de llima i ginger beer.
Vodka, zumo de lima y ginger beer.
Vodka, lime juice and ginger beer.
Vodka, jus de citron vert et ginger beer.

MOSCOW MULE  11.00 €

Tequila 100% agave,
llima fresca, un toc de
sal i Schweppes aranja.
Tequila 100% agave, lima fresca,
un toque de sal y Schweppes pomelo.
100% agave tequila, fresh lime, a touch
of salt and Schweppes grapefruit.
Tequila 100% agave, citron vert frais,
une touche de sel et
Schweppes pamplemousse.

PALOMA  12.00 €

Rom, llima acabada d'esprémer,
menta fresca i un delicat toc dolç.
Ron, lima recién exprimida, menta fresca
y un delicado toque dulce.
Rum, freshly squeezed lime, fresh mint, and
a delicate touch of sweetness.
Rhum, jus de citron vert fraîchement pressé,
menthe fraîche et une délicate touche sucrée.

MOJITO  12.00 €

Saint Germain,
menta fresca,
cava i soda.
Saint Germain, menta
fresca, cava y soda.
Saint Germain, fresh
mint, cava & soda.
Saint Germain, menthe
fraîche, cava et soda.

HUGO SPRITZ 
12.50 €

Rom blanc, maracujà i llima fresca.
Ron blanco, maracuyá y lima fresca.
White rum, passion fruit, and fresh lime.
Rhum blanc, fruit de la passion et citron vert.

DAIQUIRI PASSION   13.00 €

Petroni Aperitiu i suc de taronja
acabat d'esprémer.
Petroni Aperitivo y zumo de naranja
recién exprimido.
Petroni Aperitivo and freshly squeezed
orange juice.
Petroni Aperitivo et jus d'orange
fraîchement pressé.

PETRONI ORANGE  12.50 €

L’autèntica recepta menorquina amb Gin Xoriguer i llima, servida frozen.
La auténtica receta menorqina con Gin Xoriguer y lima, servida frozen.
The authentic Menorcan recipe with Gin Xoriguer
and lime, served frozen.
L'authentique recette minorquine au Gin Xoriguer
et citron vert, servie frozen.

POMADA FROZEN  12.00 €

CÒCTELS
& SPRITZ SELECTION

Vi negre, llimona i un extra de
notes cítriques.
Vino tinto, limón y un extra de notas cítricas.
Red wine, lemon, and an extra touch
of citrus notes.
Vin rouge, citron et une touche
notes agrumes.

LADRÓN DE VERANO

Petroni Aperitiu, cava i soda.
Petroni Aperitivo, cava y soda.
Petroni Aperitivo, cava & soda.
Petroni Aperitivo, cava et soda.

PETRONI SPRITZ  12.00 €

5.00 € 16.00 €



GINS
PUERTO DE INDIAS STRAWBERRY

SEAGRAM’S

BEEFEATER LONDON DRY / PINK

MALFY ORIGINALE / LIMONE / ROSA

MINORIC BLUE

MINORIC LEGACY

MINORIC 262

RUMS
HAVANA CLUB 7

CACIQUE AÑEJO

VODKA
ABSOLUT VODKA

WHISKIES
JOHNNIE WALKER RED LABEL

BALLANTINE’S FINEST

FOUR ROSES BOURBON

TEQUILAS
OLMECA SILVER 4 ml.

OLMECA REPOSADO 4 ml

CERVESA | CERVEZA | BIÈRE | BEER

gerra / jarra / pint / pinte 

canya / caña / half pint / demi 

sense gluten / sin gluten / gluten free / sans gluten 

sense alcohol / sin alcohol / non-alcoholic / sans alcool  

blanc / blanco  / white / blanc

negre / negro / red / rouge

Amstel 50 cl.

Amstel  33 cl.

Cruzcampo sense gluten 33 cl.

Heineken 0.0 33 cl.

St. Petroni blanc

St. Petroni negre

5.00 €

3.50 €

3.90 €

3.90 €

VERMUT | VERMOUTH

7.50 €

7.50 €

11.00 €

11.00 €

11.00 €

12.00 €

12.00 €

12.00 €

15.00 €

12.00 €

12.00 €

12.00 €

11.00 €

11.00 €

11.00 €

7.00 €

5.00 €

Selecció de refrescos i tòniques premium (clàssica, pomelo, llima o taronja) /  *Selección de refrescos y 
tónicas premium (clásica, pomelo, lima o naranja)  /  *Selection of premium soft drinks and tonics (classic, grapefruit, 

lime or orange) /  *Sélection de sodas et tonics premium (classique, pamplemousse, citron vert ou orange)

SPIRITS
SELECTION*
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